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KRAL SYRU
ORIGINAL

Diky unikatni kombinaci uSlechtilych
plisfiovych kultur a vice nez 100leté
zkusenosti prinasi Kral Syrd Original
jedinecnou a charakteristickou chut
hermelinu. Syr je typicky svou jemnou

sametovou plisni, lehkym zampionovym P OVZ N E ST E SY’ R

aroma a lahodnou krémovou konzistenci,

ktera se vam prijemné rozplyne na jazyku. N A ZAZ IT E K

\ hd ,
PAROVAN S VINY: A’N AU CTI% SE PAROVAT |
Nejlépe se snoubi s vynikajici chuti VINA SE SYRY I

vin jak jsou Pinot Noir Ci Merlot.

W Kral Syru je typicky svou jemnou sametovou plisni,

lehkym Zampionovym aroma a lahodnou krémovou
konzistenci, ktera se skvéle snoubi s uslechtilymi
viny. Pojdte si doprat rozplyvavy pozitek z Krale Syr(i
ve spojeni ndmi doporu¢enymi lahodnymi viny.

KRAL SYRU, ROZPLYVA SE
PRIMO KRALOVSKY :

17.07.2024 17:25



letacek_KS_parovani_A5.indd 3-4

KRAL SYRU
KREMOVY

Lahodny syr s bélostnou uslechtilou plisni

a decentni vlni Cerstvych zampionU
s jemnym krémovym stredem, ktery se
rozplyva na jazyku.

PAROVANI S VINY:

Snoubi se skvéle se zralymi
cervenymi viny, nejlépe s odridami
Modry Portugal a Svatovavrinecke.

~
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KRAL SYRU
LAHUDKOVA PAPRIKA

Plisnovy syr charakteristicky svou krémovou
konzistenci nechava noveé uzrat jemné koreni

lahtdkove papriky uvnitr syra.

PAROVANi S VINY:

Tento hermelin si skvéle vychutnate
se Stavnatym nazralym Chianti nebo
s ovocnymi tony Cabernet Sauvignon.
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KRAL SYRU _
ZELENY PEPR

Lahodny plisfiovy syr charakteristicky svou
krémovou chuti doplnénou o peprnou chut
zeleného pepre - nove uvnitr syra.

&

PAROVANI S VINY:

Dokonalou chutovou harmonii s timto
syrem tvori aromatické vino Tramin
cerveny polosuché. /

— KRALSYRU
Ny 2 6% PROVENSALSKE BYLINKY
/ 4‘“734 : Lahodny plisfiovy syr charakteristicky svou
/ ‘1 VDI’ jemnou krémovou chuti nechava noveé uzrat
/ \(RALS} RU vonavou smes koreni byli itr sy
ylinek uvnitr syra.
. PAROVANI S VINY: \ \
Syry si nejlépe vychutnate s viny \ 4

z kategorii sladkych a specialnich
vin, jako jsou sldmova a ledova vina. J

17.07.2024 17:25



